
АКТ ПРОВЕРКИ
ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ

Дата проверки: С'%- 
Время проверки:
Состав
комиссии: /& ./ / / Д г у К г ^ ^  лД • /

/h ^fc^0 U ^iV rlfik^ Й'-СД У "

В результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено 
следующее:
1. Технологическое и холодильное оборудование: 

испрявно/не исправно
2. Соблюдение санитарно-гигиенических норм сотрудниками пищеблока 
(внешний вид, спец, одежда):

еоблюдается/не соблюдается
3. Нарушений в зале столовой: 

выявлено/не выявдедои
4. Чистота и целостность столовых приборов: 

соответетвует/не соответствует норме
5. Перспективное меню на момент проверки: 

соответстгеует/ие соответствует
6. В меню (завтрак) входит: ^  . f  прт.-; ler̂ îr-a^p

Вкусовые качества блюд предъявленным требованиям: 
соответствуют/ие соответствуют

7. Соблюдение температурного режима:
^соблюлается/не соблюдается

8. На момент проверки много блюд осталось:
ее тронутыми/етьеди более иоловиыы/еъели всё

9. Классные руководители:
еопровождают/не сопровождают учащихся в столовую

Замечания и рекомендации по проверке:
Замечания по проверке с /м& л- у^  -pf- j / i /  ^  ̂ ^
Рекомендации: /-) с y C - y v e y C /у у/ у .
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